ABI7:00

DREI-GANGE-AUSWAHLMENU

Stelle dein eigenes

3-Gdnge-Menu zusammen! 41.50
Gerichte mit (*) zuziiglich 5.00

Carpaccio mit Rucola, Pinienkernen, 15.75
Parmesan und Triiffelmayonnaise

Wiirzige Garnelen in Knoblauchdl mit Lauch, 15.50
Tomate und Zitrone. Serviert mit Brot
Holldndische Garnelenkroketten mit 14.75
frischem Salat, Zitrone und Toast
Weinempfehlung: Terret, Frankreich, Coétes de
Thau, Cave de Pomerols, Les Montalus

Burrata mit marinierter Wassermelone, 14.75

getrockneten Tomaten, Basilikum

und frischer Minze

Carpaccio von gelber Bete mit Ziegenkdse, 13.75
Sonnenblumenkernen, Rucola und Estragon

(auch mit pflanzlichem Kise erhédltlich)

SUPPE

Tomatensuppe mit Basilikum (pflanzlich) 8.50
Zwolse Senfsuppe mit Speckwiirfeln, 8.75
Sauerrahm und Schnittlauch

SALATE

Klassischer Caesar-Salat mit knusprigen 16.75
Hdhnchenschenkeln, pochiertem Ei,

Anchovis, Croutons und Parmesan

Salade Nigoise mit gegrilltem Thunfisch, 18.50
Little Gem, griinen Bohnen, Drillingen,

Oliven und gekochtem Ei
Weinempfehlung: Guilhem Rosé,
Languedoc, Moulin de Gassac
Wassermelonensalat mit Tomaten, Feta, 15.85
Minze, Pinienkernen und Basilikum

(auch mit pflanzlichem Kdse erh&dltlich)

KIDS GERICHTE

Frankreich,

Nudeln mit TomatensoBe und Kise 12.50
Kids Burger mit Pommes und Gemiisebecher 14.25
Gebratner Fisch mit Pommes und 13.50
Gemiisebecher

De Eendracht Kids-Menu: alle Gericht im
Kinderformat zum halben Preis (bis 12 Jahre)

BEILAGEN

Frische Pommes mit Mayonnaise 5.75
StiBkartoffel-Pommes mit Triiffelmayonnaise 6.50
Baguette mit Butter 4.75
Griiner Salat 5.50
Gemiisebecher Kids 3.75

IN UAN ‘BLEISWH K

DE EENDRACHT

H.[ISEH (von Lindenhoff)

Entrecéte gegrillt mit Pfeffersauce, 30.

Saisongemiise und Kartoffelpliree

Spareribs mit Knoblauch- und BBQ-Sauce, 25.

mit frischen Pommes und Krautsalat

Rindersteak mit Kartoffelpiiree und 25.

Saisongemiise in eigener Jus

Sanft gegarte Schweineb&dckchen mit 25.

Kiirbisstampf, gerdsteter Pastinake,
Karotte und Triiffeljus

Weinempfehlung: Tempranillo,
Toro, Orot, Bodegas Toresanas

Spanien,

Kalbsschnitzel mit Kartoffelsalat und Pommes. 23.

Wahl zwischen Pfeffer- oder Champignonrahmsauce

Eendracht Burger mit Cheddar und 24.

Piccalilly mayonnaise, frischen
Pommes und Salat

FISCH

Wolfsbarschfilet mit Couscoussalat 27.

mit Gurke, Paprika, Zwiebel, Minze,
Krduterdl, Antiboise und gerdsteter Tomate
Weinempfehlung: Verdejo, Spanien, Rueda,

Palacio de Bornos, Colagén Verdejo

Lachsfilet mit gerdstetem Blumenkohl, 26.

WeiBweinsauce, Lachskaviar und Kartoffelpliree

VEGETARISCH

Kartoffelgnocchi mit Zitronenpesto, Erbsen  23.

und griinem Spargel (glutenfreie Option méglich)

Sellerie-Fenchel-Burger mit Salat, Tomate 23.

Riesen-Essiggurke, Remoulade aus

Meerrettich, Kapern und Dill, frischen

Pommes und Salat (pflanzlich)

Weinempfehlung: Rosé Pinot Grigio, Italien,
Veneto, I Castelli Romeo & Giulietta

NAGHSPEISEN

Eton Mess mit Vanilleeis, roten Friichten, 9.

weiBer Schokolade und Baiser
Weinempfehlung: Le Petit Gascolin ‘Sweet’,

Frankreich, Cétes de Gascogne, Les Fréres

Laffitte

Vanille-Panna-Cotta mit roten Friichten 8.
und Bastogne-Keks-Crumble

Dame Blanche mit Vanilleeis, 9.
Schokoladensauce und Schlagsahne

Eis von Van Eck: Vanille, Schokolade, 3.
oder Himbeere

Holldandischer Kdse von De Graaff 15.

Van Enckhuysen
Auswahl verschiedener Kidsesorten*

AFTER DINNER DRINKS

Limoncello di Fiorito
Espresso Martini
Irish/French/Italian Coffee
Le Petit Gascolin ‘sweet’
Rivesaltes - ‘15 ans d’age’
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